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halten, so miissen diese Bedenken schwinden Angesichts der Resultate,
welche die Untersuchung der aromatischen Hydrazine ergeben hat.
Fiir das Phenylhydrazin habe ich die Formel C; H; . NH --- NH,
aus einer Reihe von Thatsachen entwickelt, die keiner weiteren Er-
orterung bediirfen, Ein Korper von dieser Constitution ist nun durch
vier glatte Ueberginge mit dem Diazobenzol verkniipft.
1) Die Ueberfihrung des Diazobenzols durch das diazo- und
hydrazinsulfonsaure Kali in Phenylhydrazin.
2) Die Umwandlung dieser Base in das hydrazin- und diazo-
sulfonsaure Kali.
3) Die Bildung des Hydrazins durch Reduction von Diazo-
amidobenzol.
4) Die Ueberfiihrung von Diazobenzol einerseits und Phenyl-
hydrazin andererseits in Diazobenzolimid
CsH;--N--N
=

N
Fiir alle diese Reactionen wiirde die Strecker’sche Formel mole-
kulare Umlagerungen und zwar die Umwandlung von finfwerthigem
Stickstoff in dreiwerthigen durch Wasserstoff-Zafubr uod von drei- in
finfwerthigem durch Wasserstoffentzichung verlangen, cine Anyahne
welche jeder Wahrscheinlichkeit entbehrt.

348. C. Reischauner: Mittheilungen.

(Aus dem Nachlasse; eingesandt von Hrn. Griessmayer am 4. Juli)

1. Ueber Mycodermabildung.
A. Einfluss des Mycodermas auf die Aciditat.
Am 26. August 1874 wurden je 5 Proben Spaten- und Zacherl-

Bier — immer 100 Ce. — in flachen Gefissen exponirt und alle
2 Tage die Aciditiit bestimmt:
Zeit. Spate.. Zacherl
26. Aug. 2.0 1.7 Ce. Normalnatronlauge
28. - 2.5 2.0 -
30. - 5.0 3.0 -
1. Sept. 2.5 1.0 -
3. Sept. 0 01) -

Also wird bei zunehmender Mycodermabildung zwar bis zu einem
Grade (ca. 100 pCt.) mehr Siure gebildet; von hier aber nimmt die
Aciditiit ab und schliesslich wird alle Siure vom Mycoderma verzehrt,
bezw. verbrannt.

') Diese Probe wurde sammt der Mycodermadecke destillirt und lieferte 50 Ce.
Destillat vom spec. Gew. 0.99952; es war daher fast aller Alkohol verschwunden
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B. Einfluss auf den Extractgehalt.

100 Cc. Zacherl-Bier wurden mit Mycoderma geimpft und als
die Decke in rechtem Flor war, wieder auf das urspriingliche Gewicht
101.91 Gr. verdiinnt und filtrirt. Es wogen nur 50 Ce. 51.139 Gr.
= sgpec. Gew. 1.02273. Eingedampft und wieder auf 50 Ce. verdiinnt
wogen diese 51.143 Gr. = spec. Gewicht 1.02286. Der Weingeist
war also auch hier bereits zerstort. ’

C. Stickstoffbestimmung im Mycoderma, und Einfluss der Mycoderma-Bildung
auf den Proteingehalt des Bieres.

Substanz bei 100° getrocknet . 1.767 Ce.
Normalschwefelsiure . . . . 20 Ce.
Normalkalilauge zuriick . . . 14 -
Also Ammon neutraligirt . . . 6 -

Stickstoff in 100 Gr. Mycoderma  4.75 pCt.
= Proteingehalt des Mycoderma 29.7 -
100 Ce. Zacherl - Bier mitsammt dem Mycoderma im vollsten
Flor bei 100° getrocknet:

Normalschwefelsiure . . 20 Ce.
Normalkali zurick . . . 16.8 Ce.
Ammon. . . . . . . 3.2¢Ce.

Oder Proteinprocent . . 0.27 Ce,
Im urspriinglichen Bier . 0.3 Ce.

In einer Parallelprobe wurde die Menge des florirenden Myco-
dermas bestimmt.

Es lieferten 100 Cec. Bier 101.91 Gr. Mycoderma; bei 1000 ge-
trocknet 0.512 Gr,, diese enthalten an Protein 0.152 Gr., wibrend in
100 Ce. Bier sich finden 0.232 Gr. Protein.

Von 100 Gewichtstheilen Protein des Bieres sind also in das
Myeoderma iibergegangen: 65.5 pCt.

D. Asche dieses Mycoderma.
Das bei 100° getrocknete Mycoderma wurde eingeiischert.
Asche des Mycoderma . . 0.051 Gr.
Asche von 100 Ce. Bier. . 0.226 Gr.
Von 100 Gewichtstheilen Asche des Bieres gingen also in die
Mycodermaschicht dber: 22.6 pCt.

E. Zuckerconsum bei der Mycodermabildung.

In einer Parallelprobe in hellem Flor wurde wieder auf 101.91 Gr.
verdiinnt, um Alkohol und Wasser zu ersetzen, die durch Verdunstung
verloren waren, dann filtrirt und auf das Fiinffache verdinnt. Es

. . 29
kommen also nun auf 100 Gewichtstheile Bier, da in 5 = 5.8 Ce.

der Flissigkeit 0.05 Gr. Glucose!) enthalten sind.

1) Reischauer konnte sich nicht entschliessen nach ,Maltose zu rechnen.
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Mischung von Flissigkeit ond Mycoderma . 101.91 Gr.

Mycoderma ab . . . .. 0.512 Gr,

Fliissigkeit vom spec. Gewwht 1 0228 . . 101.398 Gr.
oder 99.1 Ce.

Mit einem Zuckergehalte von 99—'1-§x8i0—5 . 0.85 Gr.,

welche noch herrithren von 100 Ce. Bier . 101.91 Gr.
d. b, 100 Gewichtstheile Bier haben jetzt noch 0.83 Gr. Zucker,
wihbrend sie im frischen Zustande fibren . 1.02 Gr. -
Also verschwanden . . . . .. 019 Gr. -
Der Consum an Zucker lst also bel der Mycodermabildung ein
geringer, etwa }.

F. Mycodermabildung bei gesteigerter Alkalinitit und Aciditat.

Je 100 Ce. fitrirten Spaten-Biers wurden mit 0, 1, 2, 3, 4 Cc
Normalschwefelsiure oder Normnlnatronlauge versetzt und am 11. Sept.
1874 exponiri:

0
50, o
NaO o

-0 O 4
w0 0w
®O O m
o o W

0
13. Sept. SOj0 bereits stark gesprenkelt,
NaOo ganz geringelte Sprenkeln,

NaOo an der Oberfliche weissen, streifigen Nie-
4

derschlag abgeschieden.
16. Sept. SU, 0 Mycoderma in gelben Flor,
- 1 diinne Decke, ganz &berzogen,
- 2 5 Tafeln,
: i 2 intakt,
NaO 0 dicht gescblossene Decke, die sich zu run-
zeln beginnt,
- 1 dicht geschlossene, platte Decke,
2 feine, geschlossene Decke,
- 3} weniger
- 4Y mehr

18. Sept. sosiﬁ intakt,

- 2 Mycoderma in mittlerer Entwicklung,
NaO2 schlechte Mycoderma-Decke,

- 3 Decke mit viel Blasen,

- 4 Decke mit noch mehr Blasen.

Gasblasen.

G. Mycodermabildung bei Anwesenheit von Borsiure.
100 Ce. filtrirten Spaten-Bieres mit je 0, 1, 2, 3, 4 Ce. kalt ge-
sittigter Borsiureldsung versetst und exponirt am 10. Sept. 1874.
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13. Sept. 0 mit einzelnen Inseln bedeckt, die etwa in Summa
% der Oberfliche einnebmen.
16. Sept. 0 Runzlige Decke in mittlerem Stadium,
1 schwache, diinne Decke mit einzelnen weissen
Schimmelbliéttern,
2y obhne Mycoderma-Decke, aber mit Schimmel-
32 blittern, die sich vermehren und ein griines
48 Centrum haben, mit steigendem Borsiaregehalt
5 ! nimmt deren Frequenz ab.

0
18. Sept. 1 ‘ Mycoderma im Flor,

2
32 Schimmel wuchert, Schimmelgeruch,
4

5 Schimmel geringer, mehr olivengriin.

II. Analyse interessanter Biere.

Es kamen hier zur Untersuchung: 1) Salvator von 1874, 2) Sal-
vator von 1875, 3) Salvator von 1876, 4) Schenkbier von Zacherl
[Salvatorbrawerei} 5) Lambic von der brasserie @ Emile Becquet
au comte ' Egmont, Bruxelles 1869, 6) Bier von Bufe aus Helgo-
land. Die Alkohol- und Extractbestimmang sind nach der &rometri-
schen Analyse von Metz durchgefihrt.

! Zacherl

S’;];;t:' S“lls';?' ls"‘ll;;:;" Sckouk- Lambic |Helgoland
Spec. Gew. des Bieres | 1.0267 | 1.028 1.0343 | 1.0191 | 1.0012 | 1.0136
Spec.G.d.Bier-Extract. | 1.0346 | 1.0366 | 1.0422 — 1.0118 | 1.0196
Extract . . . . .| 858 9.078 | 10.43 6.3 2.95 49
Alkohol - . . . .| 4.22 4.64 4.19 34 6.14 3.29
Zucker') . . . . .| 153 147 2.24 1.02 0.42 0.67
Dextrin?). . . . . _ 5.4 - - — —
Protéine des Bieres . — 04 0.29 0.3 0.426 _
Protéine des Extractes —_ 44 2.718 —_ 14.44 —_
Viscositat. . . . . —_ 72" 101" — 6'41” 74"
Stammwiirze. . . .| 16.71 17.8 18.46 -— — 11.84
Asche . .°. . . . - 0.263 0.32 — 0.31 0.35

Aciditit . . . . . - 3 - - 124 —

1) Zucker immer als Glacose berechaet.

2) Diese Bestimmung ist pur danm richtig, wemn im Salvator lauter Gluncosc
vorhanden ist — freilich ist schon in der Stammwirze mehr Glucose als Maltose.
Man vergleiche hierzu meine Abhandlung: ,Die Maltose und ihre Vergihrung im
Bayr. Bierbrager XI, No. 11, 8. 147 u. f. V. G,
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Bei niherer Betrachtung der Analysen des Salvators durch
Reischauer ergiebt sich von selbst, dass zwar von Jahr zu Jahr
die Concentration der Salvator-Wiirze steigt, der Stickstoffgehalt der-
selben aber in demselben Maasse abnimmt; ja er ist sogar geringer,
als in dem Schenkbier derselben Brauerei. Es ist demnach klar, dass
die betreffenden Wiirzebestandtheile noch von einer ganz anderen
Quelle herkommen als vom Malze.

Man kann diesen Satz auch so fassen:

nDer Proteingehalt des Salvators steht im umgekebrien Verhilt-
nisse zu dessen Gehalt an Kohlehydraten aus der Familie der Poma-
ceen oder Drnpaceen.®

III. Analyse eines lichtbraunen Farbmalzes.

Trockensubstanz . . e .. 945 pCt.

Extract ans der lufttrocknen Substanz ... 31386 -

- - - bei 110° getrockneten Substanz 39.53 -

Proteingehalt im Exacte . . . . . 269 -

- in der Malztrockensubstanz . . 10,63 -

Asche aus dem Extracte . . . . . . . . 22 .

- - der Malztrockensubstanz . . . 008 -
Viscosimetrie der 8 pCt. Wiirze bei 14° R = 15'37" = 378
Wasser bei 14¢ R. = 4'8" = 100.

I1V. Die schwedischen Ziindhdlzchen von Butz in Augsburg.

Chlorsaures Kalium . . . . . . . 593
Chromsaures Barium e e e e . . 216
Schwefel . . . . 2.3
In Salzsiure unlosllche Mmeralsubstanz 4.0
Klebmittel u. 8. w. . . . . . . . 128
100
V. Diamantfarbe.

Kiesels#ure . . . . 18.7

Titansiure . . . . 26.8

Eisenoxydal . . . . 351

Zinkoxyd . . . . . 7.2

Kalk . . . . . . b5

Magnesia . . . . . 19

Bleioxyd . . . . . 43

99.5.





